Tenuta Olim Bauda Moscato d'Asti
Centive

Deze bijzonder delicate Moscato d'Asti van onze
Barbera-producent Tenuta Olim Bauda steekt met
kop en schouders boven het enorme aanbod aan
Moscato's uit. Helemaal verwonderlijk is die
opvallende kwaliteit niet. Passie en toewijding
stoan hoog in het vaandel bij dit familiedomein.
En ook de Moscato wordt hier dus zeer serieus
genomen. De druiven worden begin september
geoogst en geselecteerd. Vervolgens worden ze
licht gekneusd en blijven de schillen enkele uren
bij het sap. De fermentatie vindt plaats in
afgesloten roestvrijstalen tanks, waardoor het
koolzuur dat vrijkomt tijdens de vergisting in de
wijn blijft. Als de wijn het juiste
alcoholpercentage heeft bereikt, wordt de wijn
gekoeld om het vergistingsproces te stoppen.
Drink deze zeer verfiinde wijn tussen enkele

maanden en zo'n vijf joar na de oogst.

Onderscheidingen

2025  Vinum | Best of Piemont 2026 | 92/100 |
Facettenreiches Bouquet

2024 Perswijn | juni 2026: ***(*) | Mild en
sappig

2024  Falstaff | Othmar Kiem & Simon Staffler -
september 2025 | 92/100 punten | Juicy,

racy and clear

Wijnhuis

MOSCATO D’ ASTI

Proefnotitie

Elegante, aromatische en frisse
licht parelende wijn met een
verfiind aroma van muskaat en
wat honing. De smaak is zacht
en fris met een zachte mousse
en ontwikkelt zich halfzoet.

Drinken bij

Prima bij fijne, niet al te
uitgesproken desserts.

Houdbaarheid

Nu op dronk; houdbaar fof één
& twee jaar na botteldatum.

Druivenrassen
100% Muscat

Persoonlijke proefnotitie
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